Stundenplan Biersommelier
Herbst 2025

frastanzer

Egger

Bier

das yorarlberger

Uhrzeit Montag 06.10.2025 Dienstag 07.10.2025 Montag 13.10.2025 Dienstag 14.10.2025 Mittwoch 22.10.2025 Donnerstag 23.10.2025 Freitag 24.10.2025
ORT ‘:)ZW. ‘:)ZW. ‘:)ZW. S / ‘:)lW. ‘:)ZW.
s e 7 meerir I gger T e 0
Bier ,heute” Ost ich Brautag/Zutaten Modul 1 (1
8:00 bis Geschichte des Bieres un'srséifg ;ierlasnzgi(;ft 9 Gastronomische Bierherstellung Bierherstellung PrUfungStag
8:45 Michael David Michael David Ausstattung Michael David Michael David Schanktechnik
Jens Luckart Albert Muhlwerth
Karl Huber
o . Modul 1
8:45 bis Rohstoffe Einteilung nach Bierarten, Brautag Mélzen Gastronomische Bierstile Bierherstellung Fachgesprach
-sorten, Marken Bierfacher Ausstatt Mt unel Braiere
9:30 Michael David Jens Luckart usstattung Michael David Michael David
Karl Huber
Modul 2+3 P :
: ) 0 i Prifungsbiere
9:30 bis Biertechnologie FaChanggLusct;fig:r Bier Brautag Maischen Zapfen, Einschenken, Fragenkatalog Fragenkatalog 9
10:15 Michael David Jens Luckart Ausschankfehler Michael David Michael David
Karl Huber
10:15 bis 10:30 Pause*
10:30 bi Degustation 8 Prufungs- Bierstile nach EBC Brautag Ablaut Bier zapfen Modul 4+5 Wiederholung
‘|13 (o] * biere & Beschreibung rautag autern P Bierpflege, Wartung Schanktechnik
3 Wiirze koch i i
Michael David Jens Luckart Urze kochen Michael David Karl Huber Karl Huber Ausklang bei
Hops and Malt
. . Wiederholung Modul 6 : Dornbirn
Bierarten, Biersorten ’ ] ; . . Wiederholung
. f en, g i Bierherstell
11:30 bis Biermarken Biercocktails Brautag Kuhlen und ierherstellung Bierglaser Schanktechnik
12:30 ) ) Jens Luckart Hefegabe Michael David Karl Huber
Michael David . Michael David
bis 12:00 bis 12:00
. . 12:00-13:30 Mittagessen 12:30 bis 13:30
12:30 bis 13:30 Mittagspause* 12:00-13:30 Mittagessen .
s & Fahrt nach Egg 9 Mittagspause*
13:30 bis Blercc_)cktalls und Food Pau:lng: Anl_eltung Brautag Brauereifthrung Bier und Gesundheit Wiederholung Bierstile
o Bierkarte und Maoglichkeiten Gérung-Reifung-
14:3 inik Lissek i Tobias Gut i i
Michael David Jens Luckart Lagerung Dominik Lissek in Egg obias Gu Michael David
: . . Bierherstellung, weitere
14:30 bis Food Pairing Intergatlonale_Blere & Bier zapfen Schankanla- Ausschank-, Zutaten, Schanktechnik Wiederholung Brauen
15:30 Michool David egustation genteile, Hygiene Geschmacksfehler Bierzapfen Michool David
. IcChae! avi H : ini B i IChae! avi
Jens Luckart Michael David Dominik Lissek in Egg Stephan Summer
15:30 bis 16:00 Pause*
Bier und Kase
Pegustation Bier & Schokolade Schriftliche Priifun
16:00 bis Christian Grass, Besuch Biererlebniswelt Degustation Brautechnologie Brauereiftihrung 9
X Michael David
17:30 Vo.Milch & Karl Huber Gunter Fenkart Dominik Lissek in Egg Stephan Summer K
. . arl Huber
Dietmar Melzinger, Manfred Hoffmann
Hops & Malt

* Pausenzeiten werden nach Bedarf vor Ort definiert.



