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Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner,  
Hopfen: Herkules, Perle, Tradition,  

untergärige Hefe

4,9 % Vol.

11,7  % Stammwürze

Optik: goldgelb

Nase: ausbalanciertes und  
dezentes Malz- und Hopfenaroma

Geschmack: dezente Hopfennote,  
angenehmer weicher Malzkörper, im  
Abgang rund mit harmonischem Ausklang

Schaum: feinporig, cremig

Perlage: prickelnd, erfrischend

Trinktemperatur: 8 – 12 °C

Passt zu: Fisch, Geflügel, Salate  
und milder Käse oder als Aperitif

Flasche: 6 Monate | Dose: 12 Monate

mohrenbräu Pfiff.
Malzig. Ausgewogen hopfig. 

Herkunft
In Österreich ist ein “Pfiff” ein kleines Glas Bier, das oft in einem  
Schluck getrunken wird. Unser Pfiff ist ein österreichisches Märzenbier. 
Früher durfte aufgrund des Sommerbrauverbots nur zwischen dem  
29. September und dem 23. April gebraut werden, da hohe Temperaturen 
und fehlende Kühlmöglichkeiten das Brauen im Sommer verhinderten.  
Um genügend Vorrat für die heißen Monate zu haben, brauten die Brauer 
im März extra viel Bier, woraus der Name “Märzen” entstand. Dieses Bier 
wurde dann in kühlen Erdkellern gelagert.

Bierstil Österreichisches Märzen (international: Lager Hell)
Ein Märzen hat eine warme, dunkelgoldene bis bernsteinfarbene  
Erscheinung und wird von einem stabilen, feinporigen weißen Schaum 
gekrönt. Der malzbetonte Duft und die milden, süßlichen Malznoten  
prägen den Geschmack.

Mohrenbräu Pfiff
Unser Pfiff besticht durch seinen ausgewogenen Charakter, der malzig und leicht hopfig ist. Die Bittere 
bleibt im Hintergrund, während das Hopfenaroma dem Bier eine feine Note verleiht. Goldgelb im Glas  
und prickelnd erfrischend im Mund, bietet es ein unverwechselbares Geschmackserlebnis. Der cremige, 
feinporige Schaum und die goldgelbe Farbe machen den Pfiff zu einem Genuss. Es eignet sich  
hervorragend als Aperitif und passt wunderbar zu Fisch, Geflügel und Salaten.


