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Mehr Infos findest du hier:

100% KONZERNFREI
Gründungsmitglied  

der Österreichischen  
Privatbrauereien

7,2 % Vol.

16,3 % Stammwürze

Optik: fein opal, leuchtendes Kupfer

Nase: harzig, nach Wald,  
dezente Honignote, hopfenbetont

Geschmack: Honignoten, vollmundig, 
knackig aber angenehm herb,  
im Abgang lang mit nachklingender Bittere

Schaum: feinporig und stabil, cremefarben

Perlage: dezent und ausgewogen

Trinktemperatur: 8 – 9 °C

Passt zu: scharf gewürzte und asiatische 
Speisen,  Mexikanisch, Käse- & Speckplatten

Flasche: 6 Monate | Fass: 3 Monate

mohrenbräu Hopfenplotz.
Stark Hopfenbetont. Fruchtig-Bitter. 

Herkunft
Das India Pale Ale (IPA) hat seinen Ursprung im 17. Jahrhundert, als es zur 
Versorgung britischer Kolonien in Übersee entwickelt wurde. Um das Bier 
für die lange Seereise haltbar zu machen, erhöhte man sowohl den Alkohol- 
gehalt als auch den Hopfenanteil. So entstand eines der ersten hellen 
Biere, das bereits im 19. Jahrhundert international bekannt war. IPAs sind 
damit stärker gehopfte Pale Ales mit einem erhöhten Alkoholgehalt.

Bierstil
Indian Pale Ales (IPAs) sind berühmt für ihre markante Hopfenbetonung. 
Diese reicht von herber Bitterkeit über blumige und fruchtige Aromen bis 
hin zu harzigen Noten. Im Vergleich zu anderen Ales sind sie intensiver und 
komplexer. Mit etwas Übung kann man im Hintergrund fruchtige Nuancen 
und eine feine Karamellsüße entdecken, die dem Bier eine zusätzliche Dimension verleihen.

Mohrenbräu Hopfenplotz
Unser Hopfenplotz entsteht in unserer Creativbrauerei, wo jedes Detail von Hand gemacht wird und wir nur 
1 hl auf einmal brauen. Dieses IPA begeistert mit einem fruchtig-bitteren Geschmackserlebnis, das durch 
feine Honignoten und eine angenehm herbe Note im Abgang abgerundet wird. Der Duft erinnert an Wald, 
Harz und dezenten Hopfen. Mit seiner ausgewogenen Perlage und dem stabilen, feinporigen Schaum passt 
unser Hopfenplotz perfekt zu scharf gewürzten Gerichten – sei es asiatisch, mexikanisch oder klassisch.
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Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Pale Ale,  
Münchner, Cara Belge, Wiener,  
Hopfen: Polaris, Citra, Calypso,  

obergärige Hefe


