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Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner,  
Münchner Malz, Cara Hell,  

Hopfen: Herkules, Perle, Tradition,  
untergärige Hefe
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Optik: goldfarben

Nase: süßlich, fruchtig mit dezenter  
Hopfennote

Geschmack: weich und vollmundig,  
feinherber, angenehmer Abgang,  
elegant ausgebildete Reszenz

Schaum: cremig, sahnig

Perlage: spritzig, prickelnd

Trinktemperatur: 8 – 10 °C

Passt zu: deftige Speisen wie Braten,  
Schinken, Gulasch, Käsknöpfle

Flasche/Fass: 6 Monate

mohrenbräu Gold.
Ausbalanciert. Dezente Hopfennote. 

Herkunft
Festbiere sind spezielle Biere für besondere Anlässe und bieten eine 
Vielfalt an Geschmacksrichtungen von süffig bis kräftig und mild gehopft 
bis vollmundig. Meist goldfarben, vermitteln sie bereits optisch eine 
festliche Stimmung.

Bierstil Festbier
Festbier ist ein untergäriges Bier, das mit seiner goldenen Farbe und 
spritzigen Frische begeistert. Die dezente Hopfennote sorgt für eine 
angenehme Aromatik und eine harmonische Balance.

Mohrenbräu Festbier Gold
Unser Gold wird nach traditionellem Brauverfahren und mit viel Liebe zum 
Detail gebraut. Es ist nicht nur ein Highlight zu Brausilvester, sondern auch ein zeitloser Begleiter für 
festliche Anlässe und gemütliche Stunden. Malzaromatisch, gut ausbalanciert und mild, mit einem  
schlanken und süffigen Abgang. Die dezente Hopfennote verleiht dem Bier eine angenehme Aromatik. 
Jährlich für den Brausilvester gebraut, ist es in limitierter Auflage ab August erhältlich. Das Gold passt  
hervorragend zu deftigen Speisen wie Gulasch oder Kässknöpfle.


