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Bierprofil

Mohren Festbock barrique
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Marke: Mohren

Sorte: Festbock barrique

Bierstil: Starkbier

Bierkategorie: Creativ Bier

Brauart: untergärig, unfiltriert, holzfassgereift

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Karamellmalz,  
Hopfen, Hefe

Allergene: A – Glutenhaltiges Getreide

10,0 % Vol.

21,0 % Stammwürze

kupferfarben

Johannisbeere, Sherry, Holz

erwärmend, betont fruchtig, Cassis- und Whiskeyflavour; 
im Abgang lang anhaltende Fruchtaromen

feinporig

�spritzig

13 – 15 °C

18 Monate

würziger Käse, Süßspeisen, Desserts

Herkunft: Österreich
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Quellennachweise: 
Horst Dornbusch, Das große Lexikon der Biersorten, 1. Auflage, Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, 2017

http://bierwiki.org/index.php?title=Hauptseite

Der Bierstil „Starkbier“

Bockbiere sind die klassischen Starkbiere 
Bayerns und heben sich von anderen Sorten 
vor allem durch ihre Stammwürze ab. Sie 
haben zwischen 6 % und 8 % Vol. Alkohol.

Die Idee der Geschmackserweiterung durch 
eine Fassreifung von Bieren ist nicht neu. Aller-
dings hat man solche Biere noch Anfang der 
2000er Jahre in deutschsprachigen Ländern 
noch lange suchen müssen. Heutzutage wird 
der Mut, den viele kreative Braumeister und 
investitionsfreudige Brauereibesitzer auf
bringen, damit belohnt, dass solche aufwändig 
hergestellten Biere langsam aber sicher die 
hohe Genusswelt der Gourmettempel erobern. 
Die sorgfältig eingebaute Geschmacksstruktur 
der Sekundäraromatik verleiht dem Bier etwas 
Mystisches. 

Einheiten

Art.Nr. Artikel Menge VPE Verpackung Gebinde

1466 Mohren Festbock Barrique 0,33 Liter 1 Flasche Glas Einweg


